
Bankettdokumentation
für Gruppen ab 11 Personen



Portrait 
Italianità seit 1973 im Herzen von Zürich

Das Commercio bringt seit über fünf 
Jahrzehnten italienisches Lebensgefühl an die 
Mühlebachstrasse und ist für viele zu einem 
festen Teil ihres Alltags geworden. Klassische 
Rezepturen, vertraute Gesichter und sorgfältig 
ausgewählte Weine prägen den Charakter 
dieses besonderen Ortes. Ein Treffpunkt für 
Stammgäste, neue Begegnungen und Momente, 
die Teil der eigenen Geschichte werden.

Besonders stolz sind wir auf unsere hauseigene 
Commercio Manifattura, welche alle Restaurants 
der Commercio Gastronomie sowie weitere 
Restaurantbetriebe im Grossraum Zürich mit 
handgemachter Pasta beliefert.

Kapazitäten      
Restaurant 	 60 Sitzplätze
Pavillon	 18 Sitzplätze
Bar	 10 Sitzplätze
Total	 88 Sitzplätze

Ansprechpersonen 
Giacomo Casanova, Geschäftsführer
Domenico Scirocco, Küchenchef

Gerne beraten wir dich persönlich bei 
einem Kaffee, wir freuen uns auf deine 
Kontaktaufnahme!

Kontakt 
Mühlebachstrasse 2
8008 Zürich
+41 44 250 59 30
commercio@commercio.ch

www.restaurant-commercio.ch
    @commercio_zuerich

Öffnungszeiten 
Täglich geöffent von 11:30 bis 23:00 Uhr
* mit Küche bis 22:00 Uhr
(Freitag & Samstag Küche bis 22:30 Uhr)

Allfällige Verlängerungen der Öffnungszeiten 
sind nach Absprache mit der Geschäftsführung 
möglich.

Anreise 
Tram bis Bahnhof Stadelhofen
Forchbahn bis Bahnhof Stadelhofen
S-Bahn bis Bahnhof Stadelhofen
Parkhäuser Hohe Promenade und Opéra

Exklusiver Anlass 
Nach Absprache sind exklusive Anlässe bis zu 88 
Sitzplätzen und bis zu 90 Stehplätzen möglich. 
Gerne beraten wir dich in einem persönlichen 
Gespräch.

Benvenuti!



Ti chiediamo di rispettare le seguenti 
quantità per il tuo gruppo:

1.	 Aperitivo: Saremo lieti di consigliarti sulla 
quantità e sulla composizione.

2.	 Selezionare 1-2 antipasti per il tuo gruppo 
e definire il rispettivo numero per piatto.

3.	 Selezionare 1-2 piatti principali (carne e 
/ o pesce) con una alternativa vegetariana 
per il tuo gruppo e specificare la quantità 
per piatto.

4.	 Selezionare 1-2 dessert per il tuo gruppo e 
definire la quantità per piatto.

5.	 Bevande: Saremo lieti di consigliarti su 
aperitivi, vini e altre bevande.

Per favore comunicaci i piatti scelti dal nostro 
menu à la carte, le bevande e le quantità 
ordinate almeno 2 settimane in anticipo. Grazie 
mille.

Bestellvorgang à la carte

Wir bitten dich, folgende Bestellmengen für 
deine Gruppe einzuhalten:

1.	 Apero: Gerne beraten wir dich betreffend 
Menge und Zusammenstellung der 
Häppchen.

2.	 Wähle 1-2 Vorspeisen für deine Gruppe 
aus und definiere die jeweilige Anzahl pro 
Gericht.

3.	 Wähle 1-2 Hauptgänge (Fleisch und / oder 
Fisch) mit einer Veggie-Alternative für 
deine Gruppe aus und definiere die jeweilige 
Anzahl pro Gericht.

4.	 Wähle 1-2 Desserts für deine Gruppe aus 
und definiere die jeweilige Anzahl pro 
Gericht.

5.	 Getränke: Gerne beraten wir dich betreffend 
Apero-Getränke, Weine und Drinks.

Bitte melde uns die gewählten Gerichte aus 
unserer à la carte, Getränke und Bestellmengen 
mindestens 2 Woche im Voraus. Vielen Dank.



Gültigkeit
Das Bankettangebot gilt für Anlässe ab 11 
Personen. Für kleinere Gruppen empfehlen wir 
unser Tagesangebot oder Gerichte à la carte.

Anzahl Teilnehmende
Die definitive Teilnehmerzahl muss spätestens 
48 Stunden vor dem Anlass schriftlich mitgeteilt 
werden. Die entstandenen Mehrkosten, die 
durch die fehlenden Teilnehmenden entstehen, 
werden zu 100% in Rechnung gestellt.

Abendverlängerungen
Wir holen gerne die notwendige Bewilligung für 
eine Verlängerung der Polizeistunde (24 Uhr) 
ein. Die Gebühr beträgt CHF 120.

Preise
Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 
MwSt. Die Rechnungen sind innert 15 Tagen 
nach Erhalt fällig. 

Wir behalten uns vor, für Anlässe ab 50 
Personen eine Anzahlung von 50% der 
vereinbarten Leistungen laut Offerte zu 
erheben. 

Preisänderungen (z.B. aufgrund kurzfristiger 
Änderungen im Marktangebot) bleiben 
vorbehalten und werden mit dem/der 
Veranstalter*in abgesprochen.

Nachtzuschläge
Bei der Bewirtung nach 00.00 Uhr wird pro 
Mitarbeitende*r und angebrochene Stunde eine 
Pauschale von CHF 45 verrechnet.

Dekoration und 
Menükarten
Gerne unterstützen wir dich beim Dekorieren 
und Einrichten deiner Veranstaltung.

Die Menükarten sind im Preis inbegriffen und 
werden bereitgestellt.

Kindermenü
Am besten teilen sich zwei Kinder ein Menü 
oder beziehen ein Kindermenü. Gerne kreieren 
wir auch für unsere jüngeren Gäste ein 
Wunschgericht.

Allergene und Intoleranzen
Gerne geben wir dir näher Auskunft zu unseren 
Gerichten.

Mitbringen eigener Speisen 
und Getränke
Das Mitbringen von Speisen und Getränken 
bedarf der Genehmigung durch die 
Geschäftsleitung im Vorfeld. 

Für mitgebrachten Wein verrechnen wir ein 
Zapfengeld von CHF 40 pro 75cl Flasche.

Für mitgebrachte Torten verrechnen wir pro 
Gedeck CHF 4.50.

Organisatorisches (AGBs)



Haftung / Versicherung
Die Versicherung von mitgebrachten 
Gegenständen obliegt dem/der Veranstalter*in.
In externen Räumlichkeiten (beim 
Catering) ist der/die Veranstalter*in für 
Beschädigungen und Verunreinigungen an 
Mobiliar und Einrichtungen in und um die 
Räumlichkeiten haftbar. Der/die Veranstalter*in 
ist verpflichtet, den Räumlichkeiten sowie 
den Inventargegenständen Sorge zu tragen. 
Nachweislich durch uns verursachte Schäden 
werden übernommen.

Feuerpolizeiliche 
Vorschriften
Der/die Veranstalter*in verpflichtet sich, die 
feuerpolizeilichen Regelungen der jeweiligen 
Räumlichkeiten einzuhalten. Alle Ausgänge, 
Notausgänge und Fluchtwege müssen stets frei 
sein. Feuer-Fehlalarme, ausgelöst durch den/
die Veranstalter*in, gehen vollumfänglich zu 
seinen/ihren Lasten. Es ist verboten, jegliche 
Art von Feuerwerkskörpern im Innen- und 
Aussenbereich zu zünden.

Höhere Gewalt
Im Falle höherer Gewalt (wie Brand, Streik, 
Ausschreitungen, behördliche Anordnungen 
z.B. bei Pandemie) oder bei terroristischen 
Ereignissen behalten wir uns vor, ohne 
Kostenfolgen vom Vertrag zurückzutreten. 
Dies gilt auch, wenn aufgrund höherer Gewalt 
nur ein Teilbetrieb des Lokals möglich ist und 
deshalb bestimmte Anlässe nicht durchgeführt 
werden können.

Rücktritt / Annulation
Bei Rücktritt nach Vertragsabschluss fallen die 
folgenden Kosten an:

60 oder mehr Tage vorher
keine Kosten

59 - 30 Tage vorher
25% der vereinbarten Leistungen für Speisen 
laut Offerte.

29 - 20 Tage vorher
50% der vereinbarten Leistungen für Speisen 
laut Offerte.

19 - 6 Tage vorher
75% der vereinbarten Leistungen für Speisen 
laut Offerte.

Ab 5 Tagen vorher
100% der vereinbarten Leistungen für Speisen 
laut Offerte.

Bei Veranstaltungen mit Aperitif ohne 
Speiseangebot im Sinne eines Menüs gilt als 
vereinbarte Leistung der Betrag von CHF 
60 pro Person. Aufgelaufene oder fällige 
Kosten von Drittanbietenden werden zu 100% 
weiterverrechnet.

Gerichtsstand
Der ausschliessliche Gerichtsstand für 
Streitigkeiten aus dieser Vereinbarung 
vorbehältlich zwingender gesetzlicher oder 
vertraglicher Zuständigkeitsvorschriften ist 
8001 Zürich.

Organisatorisches (AGBs)


